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Schou, dase Sie b2l uus siud!
Hotteutlich fritileu Sie sich recht wokl.

Das (o uus ududich ceir 50 Jakreu aw wichrigsren.

Aw Aufang war das Brot
Viuzeuz Waleh, Thowas' Vater; errichtere seiue Baickerdi auf
Clueiu Htigel, der i Lochtal uie auders geheisen hat als
~Der Walserbery'. Das war A964. Eiu Café kauw bald dazy
uud 1965 eréffuere er Frewdenzivumer” Dicse verfigreu
lber Flieguasser — eiu Work; das der Reiseude Aer Seck-
gigeryalre wit Rochstew Koufort verbaud, Besouders war
Aawals schou das Frihstick. Das habeu wir weirerewtwiskels
Wir sud das Haus wdir dew kadserlichseu aller Erihcticke
— aber dazy Spdver wehr
Die 2eit war yubeschrert: Gaste kauweu wegeu der herrl-
cheu Gipfel, bluwenibersaten Wieseu, der frischen Luft uud
wedl sie Sich bel uus wokl fiklren. Oder sie licbteu deu frisch
Kulrscheadeu Schuee uuter ihreu Breters, deu eishlaueu
Hiwwel dariiber:

A9€2 Kaweu wiy; Ireue wud Thowas, frisch verliebt uack
Warth. Bald wareu wir 2u fiiuft — wdir Martin, Carotine uud
Siou. Und so- wollteu wir lebea: als Fawdlie, die GlUunliusatu
arbeirer uud eine Visiou in die Wirklizhkeir hole
Wir uahuen alle Kraft zusawuwen uud all wuser Wisseu uud
Kouuew: Aus Siuweru wdt Flieguasser wurdeu Kowdors-
2ltuwer uud die Backerel bekauw eineu ueueu Plate. Ein
Viersreruhotel wollteu wir fiiltrea, iu dew die Gaste das Ge-
Fill hatteu, 24 Hause 2u seix — oo wie boi Elvern, die e¢ Aou
(hrew au uichts fehlen lassen. (Nuy; dass wan alles dart)

Thowas hat auch das Bdickerhaudirerk gelerut: Bel eineu
Lehrlingsuettbewers in Wiew hatte er 4975 wit seineu , Kai-
Serfrifstick” gewounen. Hier; i Walserbery; kouute er ec i

Laufe der Jatre iwwer wehr verfeineru uud aweichera.

S0 steht auch 50 Jakre uach Groprater Vinzeus Griuduug
das Walserbery iu 2eicheu des Brotes — dew Syeubol fiir
Gastfreundschafy; Geuuss uud ei gedeiliches Mireinauder

W Herelich Willkouuwen in uuserer gropen Faudlie,

lreue yud Thowas
wlt Martiu, Caroline wud Siwou
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Grinder Vinzenz Walch als Backerlehrling in Lech.
Die Backstube Lech entstand vor Gber 80 Jahren.

+ 18.03.2009

1964 Die Eltern Ida und Vinzenz Walch legen den
Grundstein fir die Bdckerei und das Hotel in Warth.

Ihr Pioniergeist und Tatendrang ist damals schon auf3er-
gewdhnlich und bewundernswert. Baubeginn ist im
September und zu Weihnachten, 1964 werden die ersten
Brétchen gebacken.

Thomas auf Baustellentour in Warth.
Es sollte nicht die einzige Baustelle seines Lebens
bleiben.

1965 Im Dezember wird das Café Walserberg mit
,Fremdenzimmern” eréffnet. Diese Bezeichnung mégen
wir nicht. Sie drickt nicht aus, was wir unter Gastfreund-
schaft verstehen.

,DAS CAFE” ist der Treffpunkt zum Aprés Ski im
Dorfzentrum von Warth.

Damals ein besonderer Komfort -
,Fremdenzimmer” mit FlieBwasser!
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1980 wird der Rohbau fir das Obergeschoss erstelit.

1982 Frisch verheiratet kommen Thomas und Irene Walch
nach Warth. Die Komfortzimmer werden eingerichtet
und das Haus als Frohstickspension gefhrt.

1982 Im Dezember erdffnet Irene Walch den ersten
Friseursalon in Warth.

1990 Die heutige Bdckerei und eine Garage werden
dozugebaut. Die alten Zimmer werden komplett in
Komfortzimmer umgestaltet.

1991 Das Restaurant-Pizzeria-Café wird eréffnet. Im
Hotel wird das Angebot auf Ubernachtung mit Halb-
pension erweitert.

2003 Im Sommer entsteht die neue
Panorama-Wellness-Oase.

2004 wird das Hotel um 20 neue Designzimmer und
Suiten erweitert, die modernen Luxus mit alpiner, stilvoller
Gemitlichkeit kombinieren. Sohn Martin, der seine Ausbil-
dung als Bdckermeister abgeschlossen hat, Gbernimmt
die Backerei in Warth — das Herzstock der Walch-Méanner.
Tochter Caroline tritt nach Abschluss ihrer Matura in den
Familienbetrieb als Rezeptionistin ein.




Der Weinkeller — Treffpunkt fir Weinverkostungen und
gesellige Stunden.

Im Restaurant genieBen Sie und wir auch -
vom Kaiserfrihstick bis zum Gaumenvergnigen am Abend:
unser Kulinarium.

2006 Aus dem ehemaligen Friseursalon entsteht die gemt-
liche Walser Lounge.

2007 Sohn Martin, der Bdackermeister, wechselt in die
Ursprungs-Bdackerei nach Lech und fihrt die Familien-
tradition fort.

2008 werden 12 Doppelzimmer renoviert. Es entstehen
Doppelzimmer Anemone im traditionellen Stil und von
behaglichem Wohnkomfort.

Der jUngste Sohn Simon beendet seine Ausbildung als
Hotelfachmann und verstdarkt ab sofort unser Team.

In den Folgejahren setzt unsere Tochter Caroline ihre berufliche
Weiterbildung fort. 2009 beendet sie die Ausbildung zum
Dipl. Body- und Vitaltrainer.

2010/2011 absolviert sie die Ausbildung zum medizinischen
Masseur und beendet diese mit der Meisterpriofung mit Aus-
zeichnung. Seither verwdhnt sie unsere Gaste mit wohltuenden
Massagen und leitet zusatzlich die Rezeption.

Simon macht im Sommer seine Auslandserfahrungen beim
Kochen in SUdtirol, auf Sylt und den Bermuda-Inseln. Im Winter
leitet er das Service-Team und betreut den Weinkeller.

Martin leitet die Backstube bei seinem Onkel in Lech.
Unsere Familie lebt seit Gber 30 Jahren in Warth. In dieser Zeit
bauten wir unser Hotel kontinuierlich bis zur heutigen Gréf3e aus.

Ein Danke an unsere guten, engagierten Mitarbeiter for ihre treu-
en Dienste, um unseren Gasten den Aufenthalt bei uns zu etwas
ganz Besonderem zu machen.

Wir wollen fir Sie Heimat sein mit Herz, Engagement und
Konnen.
Ehrlich - bodenstéandig — natorlich gut.

HOTEL |
WALSERRERG ~ seit 1901
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Die Walser Lounge — lhr Wohnzimmer

Einst hatfe Irene einen Friseursalon, aber der
ist der inneren Schonheit gewichen. Da, wo
frGher Haare gefohnt wurden, ist
heute die Walser Lounge. Hier frinken Sie
lhren Nachmittagskaffee oder einen Aperifif vor
dem Abendessen. Oder Sie lesen gemtlich Ihre
Zeitung und freuen sich, dass Sie so weit weg sind
von allem ...

Wir sehen es ja auch viel lieber, wenn Sie mit
lhrer Familie oder Freunden zusammen-
sitzen und plaudem.
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Keine Frage: Ein Betfrieb braucht den Betriebswirt. Und ein Urlaubshotel braucht
Seele. Noch besser Herz und Seele.

Wir haben Irene.

Irene - Schones Haar und frische Krauter

Wie war es, Anfang der achtziger Jahre aus
dem Grofien Walsertal in das verschlafene
Warth zu kommen?

Nicht nur verschlafen! Auch unfrisiertl Warth 1982: Mein
Schwiegervater hatte hier eine tourismusfreundliche Infra-
struktur errichtet mit Béckerei, Café und ,Fremdenzimmern”.
Aber weit und breit gab es keinen Friseur. Also habe ich
meine Schneid- und Farbeutensilien gepackt und  hier
heraufgebracht. Ich empfand es als grofes Gliick, dass ich
tun durfte, was ich am besten konnte und auch am liebsten
fat. So hatte ich 24 Jahre lang meinen Friseursalon hier im
Haus. SchlieBBlich wollte ich meine Kraft und Aufmerksam-
keit aber nur mehr unseren Gasten widmen. Wir hatten ab
2004 ja nicht mehr 50 Betten, sondemn 100. Heute haben
wir dadurch einen wichtigen Raum mehr im Haus. Da, wo
ich einst elegante Frisuren gelegt habe, ist jetzt die Walser
Lounge. Den guten Geist meines Friseursalons spure ich dort
noch.

Wenn man ein Hotel betreibt, in dem alle Fa-
milienmitglieder zusammenarbeiten, bleibt da
Uberhaupt noch Zeit fir die Familie?

Ein wenig mehr dirfte es immer seinl Dennoch haben wir
immer darauf geachtet, einen guten Platz nur fir uns zu
haben, gemeinsam zu essen und auch Gber anderes zu
sprechen als unser Hotel. So ist es auch mit der Freizeit. Ich
kann nur eine gute Gastgeberin sein, wenn ich auch Zeit
for mich habe. Ich gehe jo gern Skifohren, wandem, ich
reise gern und liebe meinen Garten. Dort wachsen meine
Lieblingsblumen und ein paar Krduter.

Apropos Krauter. Sie verwandeln das Walser-
berg gerade in ein , Krduterkompetenzzent-
rum”,

Was fir ein Wortl Kompetenz ja. Zentrum nein. Wir ver
wenden Krduter, um unsere Gaste fir die Zeit ihres Aufent
haltes mit dem Besten zu verwdhnen, das die Natur uns
schenkt. Wenn Susanne oder ich einen eigenen Kréutertee
mischen, weil ein Gast ein Extra an Enfspannung braucht
oder seinem Magen Gutes tun will, macht uns das Freude.
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Wir sind keine Okobiofreaks sondern nehmen dankbar an,
was uns die Berge geben. So halten wir es auch mif unse-
ren Marmeladen. Marmelade ist so etwas Einfaches: Reife
Frichte und ein bisschen Zucker. Wir wollen wissen, was
in unserem Essen ist. Deshalb suchen wir uns aus, welche
Zutaten wir kaufen und machen so viel wie méglich selbst.

lhr Haus feiert 50-jahriges Jubildum. Sie sind
seit 33 Jahren so etwas wie die Seele des
Hauses. Wiirden Sie noch einmal hier herauf
kommen?

Als ich meinen Thomas kennengelemt habe, damals beim
Buchhaltungskurs in Bludenz — er machte die Backermeis-
terprifung, ich den Friseurmeister — habe ich nicht lange
nachgedacht, ob ich nach Warth ziehen will. Ich war nur
zweimal heroben gewesen davor. Aber Dérfer wie VWarth
gibt es in den Alpen nur wenige. Hier ist man fest in der
Hand der Natur. Das habe ich damals so empfunden und
empfinde es immer noch. Und das Hotel mit meiner Familie
ist mein Leben geworden. Ein schénes leben. Deshalb: Ja,
ich wirde es nicht anders wollen!
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Thomas Walch

~Man kann Brot ohne Liebe geben, aber wenn man
Liebe gibt, wird man auch immer Brot geben.”
(Leo Tolstoi)

Wer die Backstube der Familie Walch betritt, ist in die Zeit zuriick-
versetzt, als Brot noch nach Brot schmeckte und der Duft von frischen
Semmeln Vorfreude entfachte. Auf Uber 80 Jahre Bestehen
darf die Backstube Lech nun zurickblicken.

Vieles hat sich weiterentwickelt und verandert, eines ist in all den
Jahrzehnten jedoch immer gleich geblieben — die Freude am
Backen, die iber die Generationen der Familie Walch immer
weitergegeben wurde. So auch an unseren dltesten Sohn
Martin, der seit 2003 Backermeister ist.

Er leitet die Backstube bei seinem Onkel in lech. Unsere Bdckerei
in Warth betreiben wir seit 1964 immer in der Wintersaison.
SchlieBlich sollen Sie aus einem gut gefillien Brotkorb, taglich haus-
gemacht und ofenfrisch, wahlen kénnen.




Kaiserliches Frihstiick — nostalgisch, ganz frisch

1975 reiste Thomas also nach Wien. In seinem
dritten Lehrjahr war er. Die Innung der Bécker hatte
einen Lehrlingswettbewerb ausgeschrieben. Das Thema war
~Fruhstuck”.

Beeindruckt von Hofburg, Oper und den Museen an der
Ringstrale fhlte er sich in die Zeit versetzt, als die Semmeln
rescher, das Brot wirziger und die Marmeladen fruchtiger
waren. Am Ende gewann sein ,KaiserfrGhstick”
und er nahm es mit auf den Arlberg.

Vor einem aktiven Tag in die Gipfelregion ist das kaiser
liche Frihstick die beste Vorbereitung. Es ist ja auch voll von
gesunden Zutaten und dem Frischesten aus der Backstube.
Vielleicht solllen wir es einfach Fitness-Frihstick nennen.
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Traditionell, italienisch, vegetarisch oder
vegan: das Kulinarium

Wir haben unsere Speisekarte so zusammengestellt, dass
es fur besondere Anspriiche abwechslungsreiche Kost-
lichkeiten gibt. Traditionelle Gerichte, Hausmannskost,
hausgemachte Nudeln, Pizza und himmlische Desserts
verwirklichen unseren Grundsatz ,,Bei uns soll jeder
das Beste in seiner Geschmacksrichtung be-
kommen!”

Wir entwickeln unser Kulinarium immer weiter — mit den
feinsten Zutaten aus der Region und so, wie es auch uns
am besten schmeckt.

10

Aus den Bergen in den Topf

Sie sind nach einem Tag in der guten Luft des Arlbergs hungrig.
Auch die Seehdhe von 1500m wirkt appetitanregend (Keine Sorge:
lhr Stoffwechsel ist in dieser Hohe auf Verbrennen ausgerichtet).
Was haben wir heute fir Sie gekocht?

Mit unserem Themenbuffet oder den Menis fihren wir Sie in die
fraditionelle Kiche der Alpen ein. Vieles, das Sie verkosten,
kommt aus néchsfer Nahe. Fir anderes sind wir etwas weifer
gegangen — wie etwa fir den Schnitlouch. Den sammeln wir auf
einer bestimmten Bergwiese, weil er dort besser schmeckt.
Desserts sind unser kulinarischer Freiraum: \Wir lieben
das Experimentieren mit kostlichsten Zutaten entlang traditioneller
Rezepte.




Im Wein liegt Wahrheit. Méglich.

Im Wein liegt Inspiration. Sicher. Im Wein liegt
Gelassenheit — keine Fragel Zu einem edlen Tropfchen darf
man einfach nicht nein saogen. Simon hat Nase (fein)
und Neugier (grof3) — die Charakiermerkmale des Wein-
wissenden. Er hat unseren Keller befiillt, mit edlen VWeinen von
erstklassigen Winzern. Sie konnen Gbrigens gleich zu ihm hin-
untergehen und sich mit ihm unterhalten.

Ja, und verkosten naturlich.

-*%I o — i
P =

— i =

Sie haben Fachausbildungen gemacht und

Simon Walch sammeln auf lhren Weinreisen erlesene Fla-
Kellerkind mit Profession schen fir lhren Weinkeller im Hotel Walser-

berg. Was ist Wein noch, au3er Genussmittel?

Genussmittel klingt jo nicht gerade berauschend. Was fir
Simon Walch, Sie haben Weinkultur nach  ein Wortspiell Wein ist ein uraltes Getréink mit gesellschaftli-
Warth gebracht. Woher kommt lhr Interesse  cher, gesundheitsférdernder Funkfion. In den mittelalterlichen
am Wein? Stadten war das Wasser oft verunreinigt. Da hat man es

immer mit Wein gemischt, um nicht daran zu sterben. Dabei
Ich war, glaube ich, keine dreizehn Johre alt, als ich bei  war Wein wegen der Zinnbecher, aus denen er getrunken
einem Weinbauern in Niederésterreich die erste Fass  wurde, auch nicht die gesiindeste Allernative zum Wasser.
probe verkosten durfte. Damals habe ich wahrscheinlich — Heute ist Weinkultur Standard. Zumindest in Mitteleuropa.
nur die Lippen benetzt. Ich kann mir némlich nicht vorstel- — Wir machen uns Gedanken iber den Ort im Mund, an
len, dass er mir schon geschmeckt hat. Aber die Hand-  dem der Wein aufgenommen wird, wir beschreiben ihn mit
bewegung, mit der der Winzer den Wein gehoben hat,  Worten, die friher niemandem in den Sinn gekommen w-
der Geruch in dem Weinkeller — es war magisch. ren. Wir achten auf die beste Glasform. Meine Ellemn legen

intri hen gut aus,
,,Wem!rmkt.ar se 3 o
sind intelligent, sexy
gesun o .
(Hugh Johnson, engl. \/\/e“m- P(\]/F\)/S ‘rl\)
Autor mehrerer Bestseller Uber VVe!

mit ihrer kulinarischen Philosophie eine Linie vor, die ich mit
den Weinen, die ich auswahle, begleite. Wein weitet die
sinnliche VWahrnehmung. Dass Wein Menschen auch zu tie-
fen Gespréichen inspiriert, zeigf, dass er ein charakfervolles
Cetrank ist.

Sie fUhren einen Weinkeller und empfangen
darin Géste zu Verkostungen. Welche Weine
warten Sie ihnen am liebsten auf?

Wie Sie sich vorstellen kénnen, habe ich viel Ssterreichi-
schen Wein im Sortiment. Ich glaube, dass unsere Burgen-
lander Rotweine noch viel mehr Beachtung verdienen. Im
Kamptal gibt es herrliche WeiBweine, wie auch im Wein-
viertel. Durch unsere Nahe zu SudtiroHtalien habe ich auch
dort das eine oder andere Flaschchen gefunden, das es zu
verkosten lohnt. Und ab und zu darf es auch ein Exote sein.



Wann haben Sie zum letzten Mal so richtig ausgeschlafen?

... sich unter nachtwarmer Decke an den letzten Traum erinnert, bevor Sie
aufgestanden sind?

Vielleicht gehen Sie bei uns lieber gleich zum Fenster und blicken auf die Berge.
Die Natur hier oben ist unser grofes Geschenk. Die Architektur unsere
Leidenschaft. \Wir wollien, dass unsere Zimmer behaglich sind, alpin — aber
in einer zeitgemaBen Inferprefation — warm im Sinne eines frohlichen Sinnes-
eindrucks. Bei uns finden Sie Kacheldfen, Himmelbetten und sogar Ihre private
Sauna. Vor allem aber Schlaf.

-

Kricktig bettet ..

e man sic

W

Kinderzimmer Suite EdelweiB ... mit besonderem Bergflair Tannberg — Suite ... mit Kachelofen
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Doppelzimmer Orchidee ... in modernem Design Doppelzimmer Anemone ... mit gemitlichem Wohnbereich Doppelzimmer Alpenrose ... in tradifionellem Stil

[

Wellness — Suite ... mit eigener Sauna




Biberkopf heilt er, der Berg hinfer unserem
Haus. Weil von ihm Kraft ausgehen soll, wie
,gspurige” Menschen berichten, haben wir
ihm unseren Wellnessbereich zugewandt.
Zu Finnischer Sauna, Bio Sauna, Dampfbad,
Infrarotkabine und dem Fitnessraum &ffnet sich
im Ruheraum ein herrlicher Anblick durch die
glaserne Panoramawand.

Hier liegt auch Carolines Reich. Unermidlich
sucht die zertifizierte Masseurin und Pilatestrai-
nerin nach neuen Anwendungen und Techniken
im Dienste von Beweglichkeit, Entspan-
nung und Schonheit. Bei ihr bekommen Sie
Massagen oder kraftigendes Pilates-
Training. Immer gilt aber:

~Es gibt Wichtigeres im Leben, als
bestdndig dessen Geschwindigkeit
zu erhohen.”

Mahatma Gandhi (1869-1948),

Fihrer der indischen Befreiungsbewegung
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Massagen und Pilates sind Carolines
Spezialitaten. Als Experfin fir Vitalraining kann
sie helfen, die Balance zwischen Kérper, Geist und

Seele wieder einzurichten.lhr Interesse an den heilen-

den Kraffen der Natur hat sie zu Krauteranwendungen
bei Massagen gebracht.

lrene und Susanne vertiefen ihr Wissen Gber die
Kraft der Krauter. Vieleicht hilft lhnen ein von
ihnen speziell gemischter Tee Uber so manches
Unbehagen hinweg.

Sanft zu lhrem Ruicken ist Caroline immer,
geduldig und beharrlich im Pilatestraining.

Sonst eher eine Schnelle. Skifahren, Mountainbi-
ken, Downhillen oder mit der Enduro ins wilde Gelande:
So kennen wir sie. Dass sie kunstsinnig und musikalisch
ist, zeigf sich, wenn ihre Finger Uber die Klaviatur flitzen
oder sie ihre groBartige Stimme erhebt.




Thomas Walch, Verbindungsmann

Dass die Skigebiete Lech-Zirs und Warth-Schrocken zusam-
mengehéren, wusste Thomas Walch schon vor 40 Jahren. Jetzt ist die
Vision Wirklichkeit geworden. Der Auenfeldjet verbindet die Regionen zu einem
abwechslungsreichen, anspruchsvollen — vor allem wunderschonen Skigebiet
mit SCHNEESICHERHEIT bis weit in den Frihling.

Thomas hat aber auch noch andere Leidenschaften als auf Skiern oder in VWander-
schuhen die Gipfelregion zu durchmessen. Wenn die Sonne seine Berge streift,
bannt er ihr Bild in Pixel. Der leidenschafiliche Fotograf zeigt lhnen bei seinen
Ausfligen auch gern seine Lieblingsplatze und schonsten Motive.

Wir freuen uns schon darauf, diese Geschichte gemeinsam mit
lhnen jeden Winter ein Stickchen weiter zu schreiben!
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In der Wintersaison 2013/14 wurde ein neues
Kapitel dieser Innovations-Geschichte geschrieben:
der Auenfeldjet, das Musterbeispiel einer
sanften Verbindung zweier Skigebiete.
Die Idee fir die Verbindung der Skigebiete lech-
Zirs und Warth-Schrocken ist nicht neu, denn bereits
im Jahr 1972 wird das Projekt |, Liftbricke zwischen
lech und Saloberkopf” vorgestellt. 41 Jahre spater
ist es nun endlich soweit und die zwei erstklassigen

Skigebiete sind Gber das Auenfeld verbunden.
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Nach nur einer Stunde auf Skiern verstehen Sie, warum am Arlberg
der allererste Skilift Osterreichs erdffnet wurde. Das war 1937 Der
zweite wurde 1939 in lech angelegt. Hier musste man einfach
Ski fahren!

In unserem Walserdorf Warth hat das Skifahren jedoch eine weit lan-
gere Tradition: Pfarrer Miller brachte die ersten Skier bereits 1894
nach Warth. 1963 wurde die Skilifte Warth Strolz KG gegrindet, die
heute 200 Mitarbeiter beschaftigt.

Das ist Skifahren in Warth: Schneesicherheit, groflartige
(perfekt gewartete) Pisten, niveauvolle Hittengaudi
und: Die Natur hat hier noch Vorrang!

Thomas ist in den Bergen anzutreffen, so oft es seine Zeit erlaubt.
Und weil diese so kostbar ist, fahrt er mit Tempo die Hange hinunter.
Vielleicht begleiten Sie ihn ein Stick zu seinen Lieblingsabfahrten.
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* x * * Warth am Arlberg

/A\uf ein Wiedersehen in den Bergem
&

50 JAHRE WALSERBERG
Gastgeber von Herzen — Irene, Thomas,
Martin, Caroline und Simon Walch

SCHON WOHNEN
Zimmer und Suiten sind mit Liebe zu
Farben und Details eingerichtet

GUT ESSEN
Walserberg Kulinarium — Naturliche
Kiiche fir einen kostlichen Genuss

BACKFRISCH

Hausgemacht & ofenfrisch

Seit 1964 Brot und Geback aus der
hauseigenen Backerei

ENTSPANNT SEIN

Walserberg Panorama Wellness mit ver-
schiedenen Saunen, Pilates, Massagen
und Wellnessbehandlungen

SKI ARLBERG

340 km Skiabfahrten in allen Schwierig-
keitsgraden. Sie fahren mit den Skiern
bis zum Hotel. Gratis SkibusHaltestelle
vor dem Haus.

WINTER AKTIV
Schneeschuhwandern, Nachtrodeln,
Skitouren, ... Erlebniswinter in Warth am

Arlberg

* %k Kk ok

HOTEL WALSERBERG
Familie Irene & Thomas Walch

Dorf 37, 6767 Warth am Arlberg, Austria

Tel.: +43 55 83 / 3502
Fax: +43 55 83 / 3502 22
hotel@walserberg.at

www.walserberg.at
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MEMMINGEN
DEUTSCHLAND MUMCHEN

MUMCHEM

OY-PFROMTEM

OBEAJOCH-TANNHEIM

ZURICH

GARMISCH
WEIRENBACH

WINTERSPERRE

- INNEBRUCK
— ¥ wien
hdbergpa®  OSTERAEICH

IRECHENBERG

AT TLLLL T T

TALIEN
: LIEN SALZBLURG

DEUTSCHLAND:

Memmingen — lindau — Dornbirmn Nord ausfahren Richtung Bregenzer Wald (Achraintunnel) —
Egg — Bezau — Warth

Memmingen — Pfronten — Reutte — Lechtal = Warth
Memmingen — Kempten — Mittelberg Oy — Tannheimertal — Weilenbach — lechtal = Warth

DEUTSCHLAND ( MUNCHEN)
Minchen — Garmisch — Reutte — Lechtal — Warth
Minchen — Garmisch — Oberau Richtung Ettal — Linderhof — Plansee — Reutte — Lechtal = Warth

OST-OSTERREICH :

Salzburg — Rosenheim — Irschenberg — Miesbach — Bad Télz — Garmisch — Oberau Richtung Ettal
— linderhof — Plansee — Reutte — Lechtal — Warth

Innsbruck — Motz — Obsteig — Nassereith — Fernpass — Reutte — Lechtal = Warth

SCHWEIZ:
St. Gallen = St. Margrethen — Lustenau — Dombirn — Bédele — Schwarzenberg — Bezau — Warth
Chur = St. Margrethen — Lustenau — Dombirn — Bédele — Schwarzenberg — Bezau — Warth

Chur = St. Margrethen — Lustenau — Dornbim — Dombirn Nord ausfahren Richtung Bregenzer
Wald [Achraintunnel] — Egg — Bezau — Warth
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